nehézkes a gylijtése. Szedését két idépontra lehet beldni. Szeptember vége felé, illetve
amikor megcsipte az elsd dér. Szeptember vége fele gylijtve és cefrézve konnyed
elegans kifejezetten sokrétli aromakomponenseket nyerhetiink parlatabol. Ha megvarjuk
a fagyokat vele, akkor mar savassagat és keménységét elvesziti (konnyebb a
feldolgozésa) ugyanakkor parlata nehézkesebb, a magzamat uralja (marcipan). Mindkét
szedési idépont alapjan készitett palinka igazi csoda tud lenni, dontsék el, Kinek melyik
izlik jobban.

A szaratél megtisztitott, atvalogatott termést mossuk meg alaposan, majd a
szeptemberben szedetett, ha mod van ra, akkor tegylik par napra fagyasztoba.

A fagyott gylimdlcsot engedjiik, ki és magozzuk ki. Ez nem konnyli mutatvany, ezért
megkonnyitendd a dolgunkat a magozas elott par orat egy kis viz (éppen ellepje a
gylimolcsot) és tobbszords adag pektinbontoval kezeljiik.

Magozas utan mar nem érdemes bele vizet rakni, a pektinbonto6tol kellemes stirti pépilink
lesz, mely a f6zésig kelloképpen folyossa valik (100 kg gyiimdlesbol kb. 1251 cefre lesz
magozas utan).

A mag koriilbeliil 10-15%-ot tesz ki, termétajtol fiiggden. Ezt szaritsuk ki €s izlés
alapjan lehet a fézéskor visszarakni a cefrébe (max 30 %), att6l fiiggéen mennyire
akarjuk, hogy a marcipan uralja parlatunkat.

Az irdnyitott erjesztés (€lesztd, 2,9 ph beallitas, optimalis hdmérséklet) hatasara 100 kg
kokénybdl (brix altalaban 10-22 kozotti) akar 2-4,5 liter 50%-os kozépparlatunk is
lehet. Fézésnél habzasgatld hasznalata javasolt. Jo cefrézés utan (nem nyitjuk ki a
cefretarold edényt, nem nyomkodjuk a bundat, csak razogatjuk, kotyogot hasznalunk,
megfelelé 15-18c fokot biztositunk a cefrénknek) el parlatunk kevés és konnyl
elvélasztani. Ugyanakkor az utoparlat elvalasztas kritikus, csak kézre kikenve érezziik



meg. Ezért a f6z¢és vége felé javasolt kisebb frakciokat gylijteni és tobbszor ellendrizni,
mi menjen bele a kdzépparlatba.
e “fl-i :

FOzési jo tanacs: aki teheti erdteljesebb deflegmaciot alkalmazzon, mint az atlag
gylimolcsoknél. Igy a parlatunk konnyedebb, elegansabb lesz.

Fogyasztasi tanacs: 17-18 C fokon, a vadételek és zsirosabb ételek fogyasztdsa utan
kortyolgatva 2-3 cent parlat kellemes, hosszantartd digestif és gyogyaszati hatasa is
jelentés (immunrendszer- és idegerdsitd, méregtelenito).



