Gyiimolcs (BRIX) refraktométer hasznalata (Nagy Attila Daniel)

1/ Az ,Elerjedt-e (,kiforrt-e”) a cefre?” segédlet 5. pontjaban megfogalmazottak szerint, a cefrénk
erjedés Kkozbeni cukortartalmanak valtozasat BRIX skalaval rendelkezdé refraktométerrel
kovethetjiik nyomon. A refraktométer valéjaban optikai torésmutatét mér ( Rl - refractive
index) kiilonb6z6 oldatokban. A refraktométerek legtobb esetben a BRIX% skalat hasznaljak. Ez a skala
egyszeriibb, mint a torésmutaté skala ( RI skala) és egyszerli a mérés pontossaganak az ellenérzése, mivel
cukor sz4zaléknak felel meg: azaz 1BRIX % =1 g cukor 100 g vizben.

Tehat a BRIX érték nem mas, mint a cukor skala tomeg szazalékban kifejezve.

A refraktométerhez jar6 segédeszkozzel elég par csepp gytimdlceslét rahelyezni a prizmara ( ligyelve arra,
hogy benedvesedjen a teljes feliilet), majd a tet6 lezarasa utan a fény felé forditjuk a miiszert, €s az
optikaba belenézve leolvassuk a mért értéket. Az ,,ATC” jelolésti refraktométer 10-30 °C kozotti
tartomanyban képes homérséklettel kompenzalni, ezért nem sziikséges tovabbi atszamitasi tablazat a
kapott adat értelmezéséhez.
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2/ Refraktométerrel mérhetjiik:

1.) a sziiretelni kivant gyiimoles BRIX értékét, (0-40-ig vagy a 0-32

2.) a cefre pépesiteés utani BRIX értékét, illetve annak valtozasat (0-40-ig vagy a 0-32)
3.) a parlat alkohol tartalmat (alkohol refraktométer ATC 0-80),

A gylimolcsok fajtatol, érettségi foktol, évjarattol és egyéb tényezoktdl fiiggden eltérd BRIX értékeket
fognak mutatni. A refraktométerrel mért érték nem felel meg a teljes erjesztheté cukortartalomnak,
viszonyitasra hasznalhatjuk, pl.: az el6z6 évek vagy az el6z6 napok méréseihez. A cefrézés elsé napjan
pl.: a tavalyihoz képest mért nagyobb BRIX értékbol magasabb idei kihozatalra kovetkeztethetiink,
illetve az erjedés ideje alatti mért értékek osszevetésével az erjedési folyamatot kovethetjiik
nyomon.

Az egyes gyiimolcsfajtak szerinti ,,rossz”, ,,atlagos”, ,,jo” és ,kitiino” BRIX értékeket az alabbi 1.
tablazat tartalmazza, mig a 2. tablazatban a cefre ,,kezdé” és ,,kierjedt” BRIX értékeit lathatjuk >>

ezektol az értékektdl a mi vizsgalatunk eltéré eredményt mutathat!
1. tablazat: Gyiimolesfajtak BRIX értékei 2. tablazat: A kezdeti és maradék BRIX érték
(‘amerikai adatok) az egyes gyiimolcsfajtakbdl késziilt cefrékben

Forras: 1. tablazat: www.moderngazda.hu dr. Kovacs L.

Gyiimdlesék |Rossz|Atlagos| Jé | Kitiing Gyiimdles BRIX értékek (2011-2012)
Alma 6 10 14 18 Gyiimdolcs Kezdé BRIX| Kierjedt Brix
Korte 6 10 12 14 G.emlersdorﬁ cseresznye 18 9

Oszibarack | 6 | 10 | 14 | 18 Vilmoskorte _ - ?
Sarga mirabel szilva 13 7

Cseresznye 6 8 14 16 Biatorbagyi szilva 19,5 8.5
Sz(')'%i)' 8 12 16 20 Lepotica szilva 18 8
Séargadinnye 8 12 14 16 Gyalogbodza 14 8.5
Afonya 8 12 14 18 Kajszibarack 15 7.5
Malna 6 8 12 14 Fekete ribizli 16,5 9
Eper 6 8 12 14 Ciganymeggy 18,2 10
Irsai Olivér 52616 18 5

2. tablazat: Gazdag Attila Hazi palinkaf6zés (2015)



http://www.moderngazda.hu/

3/ A cefre erjedése soran az ,, Elerjedt-e (,,kiforrt-e”) a cefre?” segédlet 5. pontban leirtak szerint
a mért BRIX érték folyamatosan csokkenni fog. Amint a mért érték 2-3 egymast koveté napon nem
valtozik, valésziniileg elerjedt a cefre, azaz fézheté >> ez a miiszer legfontosabb gyakorlati haszna.
Ne lepodjiink meg, ha nem fogunk ,,0” értéket mérni, lehet pl.: 5-10 kortili is a ,,maradék” BRIX érték
( lasd: 2. tablazat). Amennyiben gyakrabban (pl.: naponta) mériink, akkor a BRIX érték valtozasat
kovethetjiik nyomon.

4/ Bizonyos tipusok, pl.: az RHW-25BATC rendelkeznek alkohol % skalaval is. Valdjaban alkoholt
nem képes mérni, ez az érték a mért BRIX-bdl egyszerli osztdssal kiszamolt €s felskalazott varhato
alkoholtartalom. Tobb eszkoz skaldjan feltlintetésre keriil: ,, approximate value degree alcohol, ami
magyarul varhato/becsiilt  alkohol %-ot jelent. Ne foglalkozunk a kapott eredménnyel a
gyiimolcscefrénk vizsgalata soran, mert:

1.) A cefre pépesitése utan — erjedés elott torténé mérés esetén leolvashato varhaté alkohol % nem
jelent a gyakorlatban hasznalhato kihozatali értéket. Kivételt képez: a bor készitése, mivel a must
vizsQdlata esetén viszont egy elfogadhato becslést kapunk. Elméletben ez az erjedés el6tt mért érték
mutatja az erjedés utan varhat6 becsiilt alkoholtartalmat ideélis koriilmények k6zott- ne torodjiink vele,
mert a gyakorlatban jellemzéen tigyis alacsonyabb lesz a leparlassal kinyerhetd parlat ,,kihozatal”.
Ennek tobb oka van: egyrészt a BRIX mérés sem teljes egészében a valés erjesztheté cukrok
mennyiségét mutatja, masrészt a leparlas soran keletkeznek veszteségek (pl.: eld parlat, utoparlat,
istben maradt alkohol), harmadrészt pedig ilyen tokéletes erjedés csak elméletben 1étezik.

2.) A cefre erjedése soran bekovetkezé valtozas nyomon kovetésekor a (csokkend) varhaté alkohol
% értékeket hagyjuk figyelmen kiviil! Egyszerli a magyardzat, mint ahogy fentebb is olvashat6 az
aktudlis BRIX értékeket mérjiik, ami az erjedés kdzben csokken - végén azonos marad egy alacsonyabb
szinten >> csak, egy abbdl atszamitott eredményt, azaz csokkend becsiilt alkohol %-ot lathatunk, ami nem
felel meg annak az alaptézisnek, hogy a cefre alkoholtartalma emelkedik a folyamat soran (a végén
megall), vagyis ilyenkor helytelen informécidt mutat, ezért hagyjuk figyelmen kiviil.

5/ Az alkohol refraktométer -ATC 0-80-ig- nem alkalmas a cefre alkoholtartalmanak mérésére - a
parlat szeszfokat tudjuk vele megallapitani. Mint korabban is irtam mar: az ,,ATC”, jelolés azt jelenti,
hogy a miszer bizonyos homérsékleti hatarok kozott (10-30 °C) képes a folyadék hémérsékletével
kompenzalni a mért értéket, azaz nem sziikséges, hogy segédtablazatot hasznaljunk.

6/ Mint minden palinkafézéssel kapcsolatos eszkoz esetében itt sem feledkezziink meg a miiszeriink
szakszeri takaritasarél. Tartsuk be a haszndlati utasitist, azaz puha kenddvel toroljiik le rola a
gyiimolcslevet minden mérést kovetéen (... és ne bo folyo viz ala rakjuk), igy kaphatunk pontos
eredményt és szarazon tarolva varhatoan a refraktométeriink is hosszabb életii lesz.

7/ Kalibralaskor szintén tartsuk be pontosan az utasitasokat:
A pontos mérés érdekében bizonyos 1dokozonként sziikséges Ujra kalibralni a refraktométeriinket a
haszndlati utasitas szerint:
1. 1épés: 2-3 csepp kalibralo olajat vagy desztillalt vizet cseppentsiink a prizmara, ( tigyelve arra,
hogy benedvesedjen a teljes feliilet, szaraz foltok és légbuborékok nélkiil), a fedelet zarjuk le,
2. 1épés: Varjunk kb. 30 masodpercet.
3. Iépés: Nézziink bele a nézdkébe és a addig forgatjuk a kalibracios csavart, ameddig a leolvasas
,,0”-ra nem all.
Desztillalt viz hianyaban probalkozhatunk 20 °C-os csapvizzel is (a miszert ekozben IS

szobahémérsékleten taroljuk). Forras: Refraktométer hasznalati Utmutatd (http://www.citovar.hu/wp-
content/uploads/2020/01/Refraktom%C3%A9ter-haszn%C3%Allati-%C3%BAtmutat%C3%B3.pdf

8/ Az optika tekerésével élesithetjiik a kapott képet.

9/ Altalaban a miiszernek a kovetkezéek a tartozékai: a (1) takaritasahoz sziikséges kendd, a (2)
kalibralashoz hasznalhat6 csavarhtzo és a (3) mintavevé eszkoz.


http://www.citovar.hu/wp-content/uploads/2020/01/Refraktom%C3%A9ter-haszn%C3%A1lati-%C3%BAtmutat%C3%B3.pdf
http://www.citovar.hu/wp-content/uploads/2020/01/Refraktom%C3%A9ter-haszn%C3%A1lati-%C3%BAtmutat%C3%B3.pdf

