PEKTINbonto enzim

A pektin a gylimolcs szoveti szerkezetében a sejtek kozotti ragasztdanyag szerepét tolti be, kémiailag
heteropoliszacharid. A pektinanyagok a tiszta pektint, a gumi és nyalkaanyagokat foglaljak magukba.

A pektinbontas célja:. A novények sejtfalaban talalhato €s a sejtek egymashoz kotddését, tapadasat
el6idézo pektinanyagokat elbontsuk, mert ennek hianyaban ezek a gylimolcsok nehezen eresztenek
levet, illetve leviik viszk6zus marad, ami neheziti az élesztdgombak mikddését.

A pektolitikus (pektinbontd) enzimek az alkalmazasaval — a pektin elbontasaval — a sejtszovet
szétesik, a cefre folyékonyabba valik, az erjedés folyamata megindul-felgyorsul, megrévidil a
kezelési id6, moddosul a 1¢ aroma-osszetétele és organoleptikus (érzékszervekkel érzékelhetd)
tulajdonsagai azaltal, hogy javul az iz,illat, aromaanyagok feltarédasa. A kolloid védoburok elbontasa
jobb kihozatalt €s egészségesebb, stabilabb erjedést biztosit.

E hatasokat folyékony pektin-észteraz, exo- ¢s endogalakturondz és pektinlidz enzimkészitmények
egyedi vagy poralaku, vizben feloldott keverékének alkalmazasaval érik el.

Ujabban a pektinbontd enzimeket amilaz és cellulaz készitményekkel keverve alkalmazzak a jobb
hatasfok elérésére, vagy olyan enzimeket igyekeznek eldallitani, amelyek amilolitikus, pektolitikus
¢s cellulolitikus aktivitassal egyarant rendelkeznek

A gyiimélesok pektintartalma valtozo, pl.: a birs, az alma, a korte és a szilva sok pektint tartalmaz.
Az érettségi allapot is befolyasolja pektintartalmat, éretlen gyiimolcsben a pektin oldhatatlan.

A pektinbonto enzimek tipusai:

Pektin-metilészteraz: amely a poligalakturonsav metilésztereinek hidrolizisét katalizalja, azaz
polimerizacios fok megvaltoztatdsa nélkiil a metoxil kotéseket hasitja, mikozben metilalkohol és
szabad poligalakturonsav képzodik.

Pektinazok:
- endopektindz hatasara a pektingélek viszkozitasa erdsen csokken
- exopektinaz. a pektinldnc végérdl hasitanak le molekulakat.

Pektinliaz: A természetes pektin transzelimindcios depolimerizalasat katalizalja. Technologiai hatasa
az endopektinazok hidrolizises hatdsahoz hasonl6. Az észtermentes poligalakturonsavat nem bontja.

A kereskedelmi forgalomban 1év0 pektindz-készitmények csaknem kizardlag Aspergillus niger
teny€szetébdl késziilnek ¢és kiilonbdz0 mennyiségben tartalmaznak poligalakturonazt és
pektinészterazt.

A pektinbonté enzim alkalmazasaval - egyes kutatdsok szerint- akar 10-15% -kal novelheté a
palinka kihozatal.

Trlsavazott, netan tul hiitott vagy tilmelegitett cefrében a pektinbont6 enzim miikodése gatolt,
hatasfoka korlatozott. Az enzim miikodés optimuma 20 °C.

A pektinbont6 enzimekrol részletesen lasd a F6 oldal aljan az Emelt szint/ PEKTIN dokumentacidban.



