PALINKA ES EGYEB PARLAT CEFREZES ES ERJESZTESTECHNOLOGIA

GYUMOLCS

GYUMOLCS

Almatermésiiek: (sonthéjasok:
- alma « sarga- és oszibarack, barack
- korte « szilva
+ birsalma . meggy
+ birskarte « cseresznye, vadeseresznye
- vadalma « kokény, som
- vadkérte « galagonya

- siitdtok

- sargarépa, céklo
- pritamin paprika
- sparga

- vegyes gyimoles
- ditrusfélek

- fiige, datolya

- malna, szeder

- foldieper, faeper

- fekete- és piros ribizli

« bodza

« 52616, sz6lotorkoly

- esipke

- maddrberkenye, boroka

1. A cefre savazdsa 3,0-3,2 pH-ra foszforsavval vagy foszforsav/tejsav (9:1) keverékével pH-mérd segitségével. Kistermel6knél borkésavval (lakmuszpapir
gatoljo, az enzimaktivitast még nem csokkenti. 10 %-ra higitott savat haszndljunk. Adagolds két Iépésben, kozben pH ellendirzés. Tajékoztato jelleggel 0,3-0,5

vagy pH-mérg). A savazds elpusztitia vagy blokkolja oz erjedés szempontjabol kdros mikrobdk nagy részét, a fajélesziét viszont még nem
egyséq pH-csokkentéshez kb. 1 liter 10%-os foszforsavra van sziikség 100 kg gyiméles esetén.

2. Pektinbontd és aromafeltard enzimek alkalmazasi dozisa a gyimélestdl és az enzim fojtdjatol fiigg. A Lallzyme C csak pektinbonto, a Lallzyme HC pekiinbonto
enzim pektinbonto és béta-glikozidaz, tehat olyan gyimolcsoknél (pl. mdlna), ahol erjedés utdn nem szereinénk még egy honapig Lallzyme Betdval kezelni a
természetes pekfinaz tartalmuk elkezdi lebontani a pektint, melynek a palinka nagyobb metanoltartalma lesz az eredménye. Ezért a gytimélcsoket kicsivel a teljes

Lallzyme HC 29/hl | Lallzyme HC 2g/hl
Lallzyme EX-V 2¢9/hl | Lallzyme EX-V 2¢/hl

vagy mindkettd 1-1 g/hl vagy mindkettd 1-1 g/hl
vagy Lallzyme ( 3g/hl | vagy Lallzyme C 3g/hl
Korténél: Cuvée Blanc és HC 241 g/hl

és aromafeltaré, az EX-V erds aromafeltaro, a sejtfal cellulozat és hemicellulozat is bontja, pektindz akfivitdsa a HC-nél kicsit gyengébb. A Lallzyme Cuvée Blanc
cefrét, hanem egyhél f6zni kivanjuk, ott a Cuvée Blanc enzim jol hasznalhato a HC-vel vagy EX-V-vel kombindltan. Ha a gyimolesok tolernek (plattyednek),
érés elott érdemes szedni, majd az emlitett nagytisztasagd pektinbonid (és aromafeltdrd) enzimmel/enzimekkel kezelni.

Lallzyme HC 2g9/hl | Lallzyme HC 2g/hl
Lallzyme EX-V 2¢9/hl | Lollzyme EX-V 2¢/hl

vagy mindkett6 1-1 g/hl vagy mindkettd 1-1 g/hl
vagy Lallzyme C 3g/hl | vagy Lollzyme C 3g/hl
vagy Cuvée Blanc és HC 2+1 g/hl

3. Fojélesztds beoltds az alabbiakban felfiintetett élesztovel (az éleszték aroméra gyakorolt hatasat részletezzilk). A fojélesztdvel joval magasabb alkoholkihozatal
egészséges gyimlcs esetén: 20 g/hl. Ha a gyiméles kicsit [ottyedt, tolérett, emljik o dozist 30 g/hl-re. Rohadt termés esetén (10% felett) a beoltdsndl oz éleszio
élesztk az Uvaferm SLO, 228 (7 °C-t6l), a PM pedig mar 6 °C-tol erjeszt.

Uvaferm CM: csonthéjasok élesztéje, a legszebb gyiimélesre jellemzd
illatok, aromak

Danstil A: megbizhatd erjedés, tiszta, szép barackos aromdk, izek
Uvaferm 228: meqgy, cseresznye, nem feliesen érett barack
Uvaferm (GC-62: eréisebben gyimélesészteres palinka

Uvaferm 228: elegans, kiemelten fajtajelleges illat és iz

Uvaferm SC: gyimélesészteres, illatos palinka

Uvaferm (GC-62: erGsebben gyimélesészteres, még illatosabb parlat
Uvaferm SLO: fajtajelleges, elegdns, gyimélesos illatok, izek

Danstil A: megbizhatd erjedés, fiszta gyimélcsds aromak, izek

érhetd el, mint spontdn erjedés vagy pékeéleszids erjesztés esetén. A fajélesztokkel az alabbiakban megjeleldlt tiszta iz- és illatvilag érhetd el. Beoltdsi dozis
rehidrataciojahoz GO-FERM hasznalata (ldsd részletesen o 8. pontban). Minden alabbiakban felsorolt éleszténk 10 °C-os hémérséklettdl mar erjeszt. Hidegtiré

Danstil A: megbizhatd erjedés, tiszta aromdk, izek
UVAFERM SC: gyiimolesészteresebb parlatok

UVAFERM BC: massziv, alkoholtiird élesztt

UVAFERM (M: megbizhato erjedés, tiszta izek, aromak

Uvaferm 228: fajtajelleges bogyds és széldpalinkdk

UVAFERM (M: magas cserzéanyag-tartalmi gyimélesok erjesztésére
a legkivalobb élesztd (madarberkenye, bordka sth.)

UVAFERM SVG: bogyos fajtajelleg kiemelés (pl. ribizli, malna)
UVAFERM CGC-62, SC, Danstil-A: gyiimélcsészteres, illatos parlatok
UVAFERM PM: aszotarkély palinka

4. UVAVITAL komplex élesztdtdpanyag: haszndlataval fisztaizi, Gsszefettebb iz- és illatvilagd pdlinka erjeszthetd. Az egyszeri amménium-sos tapanyaguténpdtlassal
Hatdsara tobb érzékszervileg pozitiv hatdst aromaanyag (pl. észterek) képzdik, és javitja oz alkoholkihozatalt. Adagolds: 2x10 g/hl (az erjedés 1. napjdn és o
talmo gyimadlesok vagy cefrék esetén 3 x 10 g/hl dozishan is hasznaljuk, cukorfogyas aranyosan adagolva.

szemben az UVAVITAL hasznélata csokkenti o képz6de etil-karbamat, SO,, és egyéb erjedési melléktermékek mennyiségét (ecetsav, acetaldehid, piruvat stb.).
3-4. napon is 10 g/hl). Ha erjedés kdzben nem tudjuk bekeverni uz erjedd cefrébe, akkor 20 g/hl a beéleszitzés elétt kozvetlenil. Nagyon magas cukortar-

5. LALLZYME B illatfokozo enzimes kezelés utoerjedésben (5 g/hl); primer aromdt tartalmazo
- alma, muskotdly szilva, barack, hirsalma, vadalma, vadkarte, szdl6.
Bekeverés utdn 4 hétig allni hagyjuk a cefrét, hogy a kiilnboz cukrokhoz kdtdtt illatanyagok

gyimolcsoknél, ahol elhizodik a végerjedés vagy nem f6zzik azonnal a cefrét:

felszabaditdsa megtorténjen. Ezutdn lehet fozni o cefrét.

6. FOAMSOL habzdsgétl (dozis 3-10 g/hl):
Mar oz erjesztendd tételhez hozza lehet adni > megsziinteti a habzdst oz erjesztétartalyokban 1!
« A fozéisthen a habzas megsziintetésére:
Nem habzik — tébb anyag fér az isthe
Nem ég fel az st falara a cefre > konnyebb tisztitani
Borseprd (nem pedig deritési alj!) esetén dozisndvelés 15-20 g/hl-re. A deritési alj habzdsa

nem kikiiszobdlhetd!

7. OPTIMUM WHITE oxidacio ellen védd tapanyag. Haszndlataval illatosabb, frissebb lesz a cefre és a palinka. Dézisa 30 g/hl. Adagolds savazés utdn az enzimekkel
Alkalmazésteriiletei: 1. Finomabb, illatosabb cefre és palinka. 2. Hosszd cefretarolds esetén a kissé oxiddlodott, elgregedett cefrék visszafiatalitasara. 3. Kierjedést

eqy lépéshen. Haszndlata kivaltja az elsé 10 g/hl UVAVITAL adagjat.
kavetd azonnali lepdrlasndl, ha nem tudunk Lallzyme 8- haszndlni.

8. GO-FERM rehidratdcios élesztdtapanyag. Ha kénytelenek vagyunk rothadt, penészes gyiimolesit feldolgozni akkor feltétlen hasznaljuk o GO-FERM-et. 1 kg
domindnssd valik a cefrében, igy a gyimolcson lév karos mikroorganizmusok a gyors feldolgozas, savazds és a GO-FERM-mel elokészitett fajéleszits beoltas
erteljes mindségjavito anyag! Rohadt gyiméles esetén a 10-20 g/hl UVAVITAL-t az erjedés beindulasa utan keverjik a cefrébe.

fojélesziot egy 1,5 kg GO-FERM-bél és 10 1 35-40 °C-os vizhdl allo taplevesben rehidratalunk 30 percig. Az igy elokészitett élesztd sokkal vitalisabb lesz, gyorsan
kavetkeztében csak kis mértékben nyernek teret, igy a palinka mingsége, érzékszervi tisztasaga, kihozatala alapvetten jobb lesz 1! A GO-FERM ilyen esetben




